附件3：
上海市安全优质信得过果园评选标准
为保障地产果品安全，提高产品质量，倡导诚信经营，切实推行果树标准化生产管理，结合本市经济果林实际生产特点制定本标准。
一、果园基本要求

1、果园规模
果园建园3年以上、集中连片且面积不少于3公顷，生态条件良好，具有可持续的生产能力。

2、果园规划

（1）果园布局。管理区和生产区布局合理，有专门的农资仓库，具备采后处理、产品初步检测等设施设备。

（2）道路系统。果园内设置三级道路：主干道与园外道路相通，路面宽度和强度可行驶运输车辆；园区支路连接主干道和操作道，能方便田间管理、采摘果品并快速运出。

（3）排灌系统。果园排灌设施齐备，围沟、腰沟和畦沟三沟配套，保证排灌畅通，葡萄园必须具备滴灌设施。
（4）防护系统。果园须设置防风林带或防护围栏，对灾难性气候有一定的抵御能力。

（5）栽培模式。根据树种、立地条件和生产实际，选择适宜的栽培模式（如露地、促成、避雨等），葡萄必须全部采用设施栽培。
3、果园园貌

园貌整洁；株行距规范；树体架构稳定，营养枝结果枝配置合理，树体生长状况良好；树势树形合理、整齐一致；生长季郁闭度适宜，控制在60%-85%。
4、树体管理

推行标准化生产技术，在栽培过程中，要加强土、肥、水管理，强健树势，提高抗性；规范整形修剪，疏花疏果，合理负载；宜套袋品种必须全部套袋；采收结束后，将病虫果、果袋等废弃物清理干净，集中进行无害化处理。 

5、果园管理制度

果园设有技术员、植保员及安全监督员岗位并经培训合格上岗；生产技术水平较高，有覆盖生产全过程的操作技术规范；管理制度健全并有效运行，在合适的地方全部上墙，制度必须包含投入品（肥料、农药）管理制度，果品生产、采摘、储运等全过程各环节的质量控制制度，关键岗位责任制度、员工培训制度及产品质量抽检制度等。
6、果园档案

果园有全过程的生产管理档案，有肥料、农药进出库及使用记录；做到日常的生产管理有台帐、销售有记录、年终有总结；档案有专人记录并当天上网填报。

二、产地环境要求

果园须远离交通流量大的公路铁路干线，方圆2公里范围内没有有毒、有害、产生污染的化工企业和生活垃圾场，果园空气、灌溉水、土壤环境质量必须符合《无公害食品-林果类产品产地环境条件》（NY5013-2006）或所认证（如绿色食品、有机食品）相关果园要求的产地环境标准。

1、环境空气质量

果园大气的必检项目及浓度限值应符合表1规定。

表1 环境空气质量要求

	项目
	浓度限值

	
	日平均
	1h平均

	总悬浮颗粒物（标准状态）（mg/m3）   ≤
	0.30
	－

	二氧化硫（标准状态）（mg/m3）       ≤
	0.15
	0.50

	二氧化氮（标准状态）（mg/m3）       ≤
	0.12
	0.24

	氟化物（标准状态）（μg/m3）        ≤
	7
	20

	注：日平均指任何一日的平均浓度；1h平均指任何一小时的平均浓度


2、灌溉水质量

果园灌溉用水要求清洁无毒，须符合国家农田灌溉水质量标准，果园灌溉水的必检项目及浓度限值应符合表2规定。

表2 灌溉水质量要求

	项目
	浓度限值

	PH
	5.5-8.5

	总汞，mg/L               ≤
	0.001

	总镉，mg/L               ≤
	0.005

	总砷，mg/L               ≤
	0.1

	总铅，mg/L               ≤
	0.1

	铬（六价），mg/L　　　　　≤　　　　
	0.1

	氟化物，mg/L             ≤
	3.0

	氰化物，mg/L      　　　 ≤
	0.5

	石油类,mg/L             ≤
	10


3、土壤环境质量

果园土壤的必检项目及含量限值应符合表3规定。

表3 土壤环境要求

	项目
	含量限值

	
	PH值＜6.5
	PH值6.5-7.5
	PH值＞7.5

	总镉/（mg/kg）   ≤
	0.30
	0.30
	0.60

	总汞/（mg/kg）   ≤
	0.30
	0.50
	1.0

	总砷/（mg/kg）   ≤
	40
	30
	25

	总铅/（mg/kg）   ≤
	250
	300
	350

	总铬/（mg/kg）   ≤
	150
	200
	250

	注：本表所列含量限值适用于阳离子交换量＞5cmol/kg的土壤，若≤5cmol/kg,含量限值为表内数值的半数。


三、果品安全生产要求

1、农资仓库管理

农资仓库应选择地势高、干燥通风的房屋，远离办公区域和成品仓库，能切实发挥农资储藏作用。仓库设专人保管，农药和肥料分库存放，堆摆整齐，不得存放违禁投入品，过期农资及时处理。农资管理制度齐全，进出库记录及时、准确。

2、农药使用
使用本市林业部门推荐的无公害农药；提倡采用农业、物理、生物等综合防治措施，病虫危害控制在经济阈值以下；严禁使用高毒、高残留及其他禁限用农药；严格执行农药施用的采收安全间隔期；农药残留检测结果须符合该果园所认证（如无公害食品、绿色食品、有机食品）标准的限量要求。

3、肥料使用
果品生产中，施肥原则以有机肥为主、化肥为辅，保持或增加土壤肥力及土壤微生物的活性；根据土壤肥力和品种的需肥规律，确定施肥种类和施肥量，提倡配方施肥。
4、果树生长调节剂使用
（1）使用原则。在果品生产中应用的植物长调节剂主要有赤霉素类、细胞分裂素类及延缓生长和促进成花类物质等；植物生长调节剂的使用不能影响树体健康和果品质量，尽量少用或不用，禁止使用对环境造成污染和对人体健康有危害的植物生长调节剂。

（2）技术要求。赤霉素类、氯吡脲、乙烯利等允许果树生产上使用的植物生长调节剂应严格按照规定的浓度、时期使用，禁止使用未经农业部登记的植物生长调节剂。

5、贮运和销售

贮藏过程中使用的防腐剂、保鲜剂等应符合国家标准规定及相应使用方法要求；保证采收、贮运设备卫生、洁净；果品包装应符合《农产品包装和标识管理办法》（农业部70号令）要求；不与有毒有害物品同时储存和运输。

四、果品质量要求
1、果品采收要求
根据果实成熟度、用途和市场需求综合确定采收期，杜绝早采；按照果品等级标准，统一进行分等分级；采后提倡预冷处理。

2、果品安全要求
果品安全指标必须符合国家或行业的相应标准，果品需通过农业部“无公害农产品”或其他产品认证（如绿色食品、有机食品）鼓励果园在通过前述产品认证的基础上，通过GAP或ISO9001等质量管理体系认证。

3、果园产量指标

果园产量指标（以盛产期为标准）：梨：1000-1500公斤/667米2；桃：750-1250公斤/667米2；葡萄：750-1250公斤/667米2；柑橘：1500-3000公斤/667米2；猕猴桃：750-1500公斤/667米2；枣：500-1000公斤/667米2；枇杷：400-750公斤/667米2；蓝莓350-500公斤/667米2；银杏350-500公斤/667米2。
4、果品质量要求

按采收要求，果园商品果率分别达到（1）梨≥85%；（2）桃≥70%；（3）葡萄≥85%；（4）柑橘≥75%；（5）猕猴桃≥90%；（6）枣≥85%；（7）枇杷≥85%；（8）蓝莓≥95%；（9）银杏≥95%。外观要求：果皮外观光洁，无病虫斑和明显外伤，果形圆整，符合本品种特性，硬度适宜。大小和内质要求见附表。

5、商品果质量要求
商品果应统一包装，符合行业标准、地方标准或企业标准，同一批次同一包装内果品质量应符合同一等级标准要求，允许有5%比例在大小上不符合本等级标准要求，但必须符合下一个等级的标准要求。
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附表：上海市主要果树种类优质果标准
	序号
	种类
	果实大小
	果实内质

	
	
	平均果重（克/个）
	代表品种
	

	1
	梨
	大果型：≥200
	翠冠、黄花、圆黄等
	可溶性固形物≥11%；果实汁多、味浓、甜酸适口、无异味；肉质细、脆、嫩、爽口，石细胞少，果肉不发绵。

	
	
	中果型：≥150
	早生新水、新世纪、西子绿
	

	2
	桃
	大果形：≥180
	大团蜜露、锦锈黄桃、川中岛等
	可溶性固形物≥11%；果实甜酸适口、味浓、肉质细腻无粉质、纤维少，无异味；果肉具有该品种成熟时的固有色泽，无褐变。

	
	
	中果形：≥150
	新凤蜜露、湖景蜜露、白凤、玉露蟠桃等
	

	
	
	小果形：≥120
	沪油018、玉露等
	

	3
	葡萄
	果      穗
	可溶性固形物≥16%；果实甜酸适口、清甜爽口，风味浓郁，无异味；具有其品种特有的香味且纯正浓郁；肉质致密、硬度适中。

	
	
	大果穗：600-1000
	里扎马特、美人指、无核白鸡心等
	

	
	
	中果穗：350-750
	藤稔、巨峰、巨玫瑰、夏黑、醉金香等
	

	
	
	小果穗：200-350
	喜乐等
	

	
	
	果    粒
	

	
	
	巨峰11-13；巨玫瑰8-10；夏黑5-6；醉金香8-10；藤稔15-17；无核白鸡心6-8；里扎马特8-10
	

	4
	柑橘
	果实横径：55mm—80mm
	宫川、尾张
	可食率≥70%；可溶性固形物≥9.5%；果实汁多、味浓、甜酸适口、有香味，无异味；肉质细嫩或脆嫩、囊衣薄、化渣。

	5
	猕猴桃
	小果形：≥70
	徐香、红阳
	可溶性固形物≥13%，果实汁多，味正，酸甜适口，有香味，无异味，果心小，无空心，柔软，纤维少，果肉质地细腻、色泽纯正。

	
	
	大果型：≥100
	金魁、魁蜜
	

	6
	枣
	大果型：≥25
	梨枣
	可食率≥95%；可溶性固形物≥20%；皮薄肉厚，质地松脆，汁液中等，甜味浓，味酸。

	
	
	小果形：≥15
	冬枣
	

	7
	枇杷
	≥25
	白玉
	可食率≥70%；可溶性固形物≥12%；果肉洁白，肉质细腻易溶，汁多，风味清甜，有香气。

	8
	蓝莓
	≥1.5
	兔眼
	可溶性固形物≥12%，果实完熟后柔软多汁，甜酸适口，有香气。

	9
	银杏
	≥2
	大佛指
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